CIGELSKY

langovs soravo]

mimoriadne cislo 2014

FASIANGY

su prechodné ohdobie medzi zimou a jarou.

Obdobie zacina na Troch kralov a trva az do Popolcovej stredy.
Popolcovou stredou zac¢ina péstne obdobie pred Velkou nocou.
Pocas postu je zakazané hodovat' a zabavat' sa pri muzike.
Samotné FASIANGY, konéia symbolickym pochovanim BASY,
ktora sa na odpocinok az do Velkej noci odoberie.

Pripravili sme aj tento rok pre Vas:

FASIANGOVY POCHOD DEDINOU FASIANGOVU ZABAVU
POCHOVAVANIE BASY ROZzY

PRIDTE SA ZABAVIT MEDZI NAS A NEOBANUJETE!
1. marec 2014 - CIGEL




Fasiangovy pochod dedinou

Vazeni spoluobcCania, na znamost sa Vam dava, Ze aj tento rok, ako po roky

minulé, bude nasou obcou opat Fasianqovy pochod dobru naladu Sirit'.
Nezabudnite sa preto pridat’ ku skupine fasiangovnikov a spolo¢ne pri pesni¢kach
zabudnut na denné starosti a vo veselosti vyprevadit zimu do zabudnutia...

Kadial' pojdeme a o kol'kej?

Vyrazame o0 11,00 hodine z KD
0 11,10 sme u starostu obce

o 11,25 tradi¢ne na hornom konci piesne ozyvaju sa
0 11,40 pri bytovke v Rakovci

o 11,55 pri Otke Krauskovej

0 12,15 pri studni na obratisti

o 12,25 pri Jurenkovcoch zaspievame a zatancujeme
0 12,40 u Certikov konik erdzi

o 12,55 dole krajnou ulicou
0 13,15 v Senku zahrejeme sa

0 13,30 popri Skole dole
o 13,50 na dolnej zastavke to roztoCime
0 14,30 pri tabuli obce
0 15,30 Trninku sme zvladli
o 15,45 U Pekarov
0 16,00 Kamélia - zavere¢na
Priatelia teSime sa na Vas a na Vasu pohostinnost’!

V pripade nepriaznivého pocasia sa spievat’ a tancovat’ bude nasledovne:
013,30 vKD
0 14,00 v Senku
0 14,30 U Pekarov
0 15,00 v Kamélii
0 15,30 opat v KD /kulturnom dome/

Fasiangova zabava zacina o0 19,00 hodine do tanca hra DJ Marcel Macakeje

Program pochovavania Basy je naplanovany na 23,00 hodinu.

Hraju: Basa Rdéza, Milan Papfuch, nasa velebnost Baltazar KéroCka,
diou&a zo Sariny, Jarik z PH /Prednej Hory/, krasne zachranarky,
Palo Laukeje, hasiCi a dalsi...

Po rozluc¢ke s Basou Rézou, zabava pokracuje_do 3,00 hodiny rannej!




Ked'je basa pochovand, méze zacat pést. Obdobie velkono¢ného postu 3.
za¢ina dflom, ktory pozndme pod ndzvom Popolcova streda alebo Skareda
streda. Je to pohyblivy sviatok, jeho datum sa rata podla lunarneho
kalendara a pripada na 40. den pred Velkou nocou. Toho roku pripada
Popolcova streda na 5. marca! Slavenie Popolcovej stredy bolo zavedené
v 7. storoci a tento den sa stal diiom pokania a postu. P6st mal pomoct
¢loveku najst cestu k duchovnym hodnotam. Veriaci si na prijatie

sviatosti v tento den obliekali v zmysle prvokrestanskycjh tradicii kajuci
odev a posypali sa popolom. Zvyk posypat sa popolom pretrval dodnes,
avsak uz len symbolicky, kedy knaz urobi popolom krizik na ¢ela veriacich.
Odev bol ladeny do smutocnych farieb. NajcastejsSim jedlom Popolcovej
stredy bola kysla mliecna polievka. Velkono¢ny pdst sa konci Velkym

piatkom.
FaSiangy, Turice, Vel'ka noc ide...
Fasiangy, Turice, Velka noc ide,
kto nema kozuska zima mu bude.
Ja nemam, ja nemam, len sa tak trasiem,

dajte mi slaniny nech sa popasiem.

Fasiangy, fasiangy, fasiangové Casy,

jedni piju, druhi jedia za stolom klobasy.

Tuto nam nedali, tuto nam daju,

tu kona zabili, tu rebra maju.

A my Ziaci, neboraci, nemame ¢o jesti,

musime sa z domu, do domu po dedine pliesti.
Toto je jedna z najznamejsSich a na Slovensku najrozsirenejsich fasiangovych
pesniciek. Malokto vsak vie, Ze jej slova nie su uplne pravdivé.
Po spravnosti nasleduje po Fasiangoch Velka noc a presne sedem tyzdriov
po Velkej noci prichddzaju turicné sviatky.

A tam hore na komine,
sedi kocur na slanine,
chod’te Zze ho odohnat’,
a mne kusok odrezat’!

A s usmevom do toho...




Pranostiky a ukazy prirody: Ide marec, poberaj sa starec.
Na sv. Gregora idu 'ady do mora.

Nenapadne ticha rosa, kym nezajde vecer kosa.
Suchy marec, mokry maj, bude zito ako haj.

Studeny maj, v stodole raj.

Tradiéné fasiangové FANKY
(Bozie milosti)
50 g praskoveého cukru
50 g masla
500 g hladkej muky
1 PL bieleho vina
Stipka soli

2 ks vajec
sladka smotana

Hladku muku nasypeme na pracovnu dosku, a do nej rozmrvime maslo,

Pridame sol, cukor, vajcia, biele vino a Zitok a tolko smotany, pripadne
mlieka, aby sa nam dalo zhotovit tuhé cesto. Hotové je vtedy, ak sa

na fiom vytvaraju bublinky. Cesto vyvalkame na tenky plat a pokrajame
na vacésie obdizniky pomocou zibkovaného kolieska. V strede moézeme

urobit maly otvor. Takto pripravené fanky vloZzime do horucej masti, aby
sa vyprazili. Ked su dopeCené mbzeme ich posypat cukrom, Skoricou
alebo vanilkovym cukrom.

Prajeme hodne zdaru pri pe€eni a samozrejme dobru chut’!

Nezabudnite fasiangovnikov pohostit’ tak ako sa patri!

Caka na Vas prekvapenie!
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